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Der Photograph Albert Renger-Patzsch (1897-1966) war befreundet mit dem Architekten 

des Weltkulturerbes Zeche Zollverein, meinem Großvater Fritz Schupp, der seine Bilder 

gesammelt hat. Seine Bilder hängen u.a. im MOMA in New York und jetzt auch im Gasthaus 

Renger-Patzsch. 

 

Oliver Schupp 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
APERITIFS 

 

Sherry    5cl  5,00 

Port    5cl 5,00 

Pastisb    4cl  5,00 

Martini    5cl  5,00 

Noilly Prat    5cl 5,00 

Camparib    4cl 5,00 

Kir    0,1l 6,00 

Kir Royal    0,1l 11,00 

Crémant    0,1l 7,50 

Champagner    0,1l 12,00 

 
 
 



 
 
 
 
ALKOHOLFREIES  

 

Mineralwasser 

Vöslauer    Fl. 0,25l 2,80 

Vöslauer still    Fl. 0,25l 2,80 

St. Leonhards    Fl. 1l 7,50 

St. Leonhards still    Fl. 1l 7,50 

 

Limonaden & Säfte 

Bionade    Fl. 0,33l 2,80 

Orangina    Fl. 0,25l 2,80 

Apfelsaft    0,2l 2,80 

Traubensaft    0,2l 2,80 

Orangensaft    0,2l 2,80 

Johannisbeersaft    0,2l 2,80 

Apfelschorle  0,2l  2,30 0,4l 3,80 

Apfel-Rhabarber-Schorle 0,2l 2,80 0,4l 4,20 

Johannisbeerschorle  0,2l 2,50 0,4l 4,20 

Voelkel Bio Ginger Life   Fl. O,33l   3,50 

Coca Colah   Fl. 0,2l 2,80 

Schweppesg   Fl. 0,2l 2,80 

 

Kaffee & Tee 

Espresso    2,50 

Café    3,00 

Cappucino    3,50 

Schwarzer Tee    2,50 

Verveine Tee    2,50 

Frischer Ingwer-Zitronetee    3,00 

Frischer Pfefferminztee    3,00 

Grog (mit 4cl Rum)    6,00 



 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
BIER  

 

Faß 

Berliner Pilsener  0,3l 3,40  0,5l  4,50 

Tegernseer Hell  0,25l  3,40   0,5l  4,80 

Franziskaner Hefeweizen  0,3l 3,40 0,5l 4,80 

Picon Bière    0,3l 6,50 

 

Flasche 

Franziskaner Kristallweizen    0,5l 4,80 

Franziskaner Hefe Alkoholfrei    0,5l 4,80 

Jever Fun Alkoholfrei    0,33l 3,80 



 
  
 
 
 
 
 
 

 

 
 
CREMANT & CHAMPAGNER  

 

Offen 

Crémant    0,1l 7,50 

Champagner    0,1l 12,00 

 

Flasche 0,75 l 

Crémant d’Alsace André Dock    38,00 

Champagner Taittinger    85,00 

Champagner Bollinger    95,00 



 
  
 
 
 
OFFENE WEINE  

 

Weiß 

Riesling 

Weingut Hammel, Weinstraße  0,1l  4,50 0,2l  7,50 

Riesling d‘ Alsace 

André Dock, Elsass 0,1l  4,90  0,2l  7,90 

Grüner Veltliner 

Weingut Veit, Weinviertel (Österreich) 0,1l  4,50  0,2l  7,50 

Grauburgunder 

Weingut Gaul, Pfalz 0,1l  4,50 0,2l  7,50 

Semillon-Sauvignon 

Château Laulerie, Bergerac 0,1l  4,50  0,2l  7,50 

Monbazillac Grande Réserve 

Edelsüß  0,05l 5,00 



 
 

 

 

 

Rosé 

Portugieser 

Weingut Schnabel, Rheinhessen 0,1l 4,50 0,2l 6,90 

 
Rot 

Tempranillo 

Bodegas Navajas, Rioja 0,1l  4,50 0,2l 7,50 

Pinot Noir D’Alsace 

André Dock, Elsass (gekühlt) 0,1l 4,70 0,2l 7,90 

Zweigelt 

Weingut Bründlmayer, Kamptal 0,1l 4,50 0,2l 7,50 

Grenache, Carignan, Syrah 

Château la Baronne, Corbières 0,1l 4,90 0,2l 8,90 
Ökologischer Anbau, Goldmedaille Mundus Vini 2012 



 
 
 
 

 

 

 

 

FLASCHENWEINE 0,75L / WEIß 

 

Deutschland 

Riesling Blauschiefer 

Dr. Loosen, Mosel-Saar-Ruwer     32,00 

Riesling QbA 

Robert Weil, Rheingau    34,00 

Riesling  

Bassermann-Jordan, Pfalz    34,00 

Silvaner Juliusspital 

Juliusspital, Franken    29,00 

Weißburgunder Spätlese (trocken) 

Reinhold & Cornelia Schneider, Baden    35,00 

Chardonnay & Weißburgunder 

Knipser, Pfalz     35,00 

Scheurebe Kabinett Prinz zur Lippe 

Schloß Proschwitz, Sachsen    39,00 

Gutedel Steingrüble 

Ziereisen, Baden    37,00 

Blanc de Noir „Illusion“  

Meyer-Näkel, Ahr    37,00 

 

Rosé 

Spätburgunder Rosé 

Meyer-Näkel, Ahr    32,00 

Sancerre Rosé 

Daniel Chotard, Loire    42,00 



 
 
 
 

 

 

 

 

 

Frankreich 

Riesling D‘Alsace Weinberg 

André Dock, Elsass    23,00 

Gewürztraminer D‘Alsace „Cuveé Prestige“ 

André Dock, Elsass    29,00 

Riesling D‘Alsace Grand Cru Kirchberg 

Cave de Ribeauvillé    44,00 
Jahrgang bitte erfragen 

Sancerre 

Daniel Chotard, Loire    42,00 

Macon-Lugny 

Louis Latour, Burgund    39,00 

Meursault 

Albert Bichot, Burgund    79,00 
Jahrgang bitte erfragen 

 

Österreich 

Wiener Gemischter Satz 

Mayer, Wien    29,00 

Gelber Muskateller, Steirische Klassik 

Neumeister, Südoststeiermark    32,00 

 

Italien 

Pinot Grigio 

Aloois Lageder, Südtirol    29,00 



 
  
 
 
 
 
 

 

 

 
 
 
FLASCHENWEINE 0,75L / ROT 

 

Deutschland 

Spätburgunder 

Reinhold & Cornelia Schneider, Baden    35,00 

Spätburgunder Asselheimer Höllenpfad 

Gaul, Pfalz    29,00 

St. Laurent 

Klumpp, Kraichgau, Baden    49,00 
Jahrgang bitte erfragen 

 

 

Italien 

Rosso di Montalcino 

Poggione, Toscana    36,00 

Baccanera 

Lo Zoccolaio, Langhe, Piemont    33,00 

Lagrein Riserva 

Schreckbichl, Südtirol    39,00 

Brunello di Montalcino 

Il Poggione    59,00 
Jahrgang bitte erfragen 



 
  

 

 

 

 

 

 

Österreich 

Blaufränkisch 

Moric, Burgenland    35,00 

 

 

Frankreich 

Côtes du Rhône 

E. Guigal, Rhône    28,00 

Pinot Noir D’Alsace 

André Dock, Elsass    24,00 

Grenache & Carignan 

Château La Baronne, Corbières, bio    29,00 

Cuvée Syrah, Grenache, Carignan 

Château St. Jaques d‘Albas, Languedoc-Rousillon    36,00 

Chateau Bouscassé 

Madiran    39,00 

Château Haut-Pontet 

Saint-Emillion Grand Cru AC    49,00 
Jahrgang bitte erfragen 

Beaune 1er Cru AC , Beaune Coucherias 2015 

Domaine Eric Montchovet, Burgund    69,00 

Château Ferrière 

3ème Grand Cru Classé, Margeaux AC    79,00 
Jahrgang bitte erfragen 



 
  
 
 
DIGESTIFS 2CL 

 
Obstbrände aus Franken und aus dem Elsass 

Marc de Gewürztraminer    6,00 

Williamsbirne    6,00 

Quetsch    6,00 

Mirabelle    6,00 

Erdbeere    6,00 

Himbeere    6,00 

Kirsch    6,00 

 

Grappa 

Cellini    5,00 

Fratelli Tedeschi    7,00 

Grappa di Brunello    9,00 

 

Cognac & Brandy 

Remy Martin VSOP    5,00 

Daniel Bouju    8,00 

Magno    5,00 

Grand Duque de Alba    6,00 

 

Calvados  

Marquis de Saint Loup    5,00 

Marquis de Saint Loup age inconnu    12,00 

 

Malt-Whiskey 

Auchentoshan    6,00 

Glendronach    6,00 

Macallan    6,00 

Laphroaig    6,00 



 
  

 

 

 

 

 

 

 

Bitter 

Cynar (4 cl)    5,00 

Averna (4 cl)    5,00 

Ramazotti (4 cl)    5,00 

Unicum    3,00 

Fernet Branca    3,00 

 

Sonstiges 

Obstler    3,50 

Aquavit    3,50 

Korn    3,50 

Wodka    3,50 

Genever    3,50 

Rum Havana Club 7 years    5,00 



 
  

 

 

 

 

 

Zusatzstoffe 

a Konservierungsstoffe 

a1 Natrium Nitrit 

a2 Kalium Nitrat 

b Farbstoff 

c Süßstoff 

d  Geschmacksverstärker 

e Phosphat 

f Schwefel 

g Chinin 

h Koffein 

 

Allergene 

1 Glutenhaltiges Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel u. a.) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse 

2 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse 

3 Eier und Eierzeugnisse 

4 Fisch und Fischerzeugnisse 

5 Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 

6 Soja und Sojaerzeugnisse 

7 Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose) 

8 Schalenfrüchte, d. h. Mandel (Amygdalus communis L.), Haselnuss (Corylus avellana), Walnuss (Juglans regia), 

Kaschunuss (Anacardium occidentale), Pecannuss (Carya illinoiesis (Wangenh.), Paranuss (Bertholletia excelsa), 

Pistazie (Pistacia vera), Macadamianuss und Queenslandnuss (Macadamia ternifolia) sowie daraus hergestellte 

Erzeugnisse 

9 Sellerie und Sellerieerzeugnisse 

10 Senf und Senferzeugnisse 

11 Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse 

12 Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 

10 mg/l als SO2 angegeben 

13 Lupine sowie Erzeugnisse daraus 

14 Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus 


